
Cake 
 

Ingrediënten: 

• 2 koppen zelfrijzende bloem 

• 2 koppen fijne witte suiker 

• 4 à 5 eieren 

• 175 g ongezouten boter 

• Eventueel 1 appel in stukjes gesneden 
 
 
Bereiding: 

• Boter smeerbaar maken en mengen met de suiker. 

• Eierdooiers bijvoegen en goed mengen met kloppers, bloem eraan toevoegen 
en goed mengen. 

• Eventueel appel in stukje bijvoegen 

• Eiwitten stijf kloppen en traag bij bovenstaand mengsel voegen 

• Cakevorm insmeren met boter, deeg erin en in een voorverwarmde oven op 
175°C gedurende 45 min. laten bakken. 

• Niet aanstonds uit de oven halen maar ongeveer 15 min. laten afkoelen. 
 
 
 
 
 


